












































Tekavca Ograda, Grahovo, Slowenien | Touristischer Bauernhof: Restaurant, Unterkunft, Landwirtschaft

Tekavca Ogradaist ein im traditionellen Stil im Jahr 1997 gegriindeter Konfitiiren, Likoren und Tees verarbeitet und den Touristen angeboten.
Bauernhof. Der Hof bietet Unterkunft (19 Betten), einen Campingplatz So werden Qualitdt und Wert der Naturprodukte vermittelt.
und ein Restaurant, das hausgemachte Speisen mit Produkten aus

eigenem okologischem Anbau zubereitet. Darliber hinaus betreibt das Erfolgsfaktoren: Die hausgemachten Produkte werden fiir die
Unternehmen einen Fahrradverleih und liefert Informationen zum Zubereitung traditioneller Spezialitdten und Speisen aus der Region
Naturpark und zu Sehenswiirdigkeiten in der Umgebung. Notranjska verwendet. Tekavca Ograda kreiert ein attraktives Angebot

mit lokalen Gerichten und Bioprodukten.
Beitrag zur biologischen Vielfalt: Gemiise und andere Pflanzenarten
werden ohne Pestizide und in handwerklicher Tradition angebaut.
Krauter, Waldfriichte und Pilze werden im Regionalpark gesammelt.
Die Kulturpflanzen und die im Park gesammelten Pflanzen werden zu
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Der Nationalpark Tara ist ein Bergmassiv in Westserbien und
umfasst eine Flache von fast 25.000 Hektar. Das Karstplateau

ist von zahlreichen Schluchten und Talern durchzogen. Im
Nationalpark Tara liegen ausgedehnte Waldgebiete, iberwiegend
Mischwald mit wichtigen endemischen Arten wie Serbischer
Fichte oder der Panci¢-Heuschrecke. Im Park befinden sich
zahlreiche archdologische Stitten und Denkmaler von der
Jungsteinzeit bis in die Neuzeit. Die regionalen Unternehmen

sind hauptsachlich in der Forstwirtschaft und Holzverarbeitung
tatig. Der Tourismussektor sowie die Produktion von Honig und
besonderen Obstbranden wie Rakija bieten weitere Potenziale fiir
die wirtschaftliche Entwicklung der Region.












Der im Nordwesten Kroatiens gelegene Naturpark umfasst
34.200 Hektar mit vielfdltiger Kultur- und Naturlandschaft.
Traditionelle Dorfer, Felder, Wiesen, Obstwiesen und Walder
pragen die Region, in der sich die Dinariden, die Alpen und

die pannonische Tiefebene treffen. Diese Merkmale haben

zu einer dulerst vielfaltigen Flora und Fauna in der Region
beigetragen. Die Hiigel von Zumberak, die seit prahistorischer
Zeit von Handelswegen durchzogen sind, sind auch seit langem
ein Ort kultureller Vielfalt. Reiche archéologische Funde von
befestigten Siedlungen, Grabstatten, Sakralbauten und anderen
Uberresten menschlicher Tatigkeit erzshlen prahistorische,
romische, mittelalterliche und moderne Geschichten aus dem
taglichen Leben. Uber Jahrhunderte hinweg hat die Ansiedlung
christlich-orthodoxer Uskoken interessante Spuren in der
vielfaltigen Landschaft, der wirtschaftlichen Entwicklung und in
den Brduchen hinterlassen.
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B&B Podzumberak, Kostanjevac, Kroatien | Tourismus, Gartenbau

B&B Podzumberak ist ein Bauernhof im Familienbesitz, der
Ubernachtungsgdsten traditionelle Mahlzeiten aus selbst angebauten
und hausgemachten Produkten bietet. Vielfaltige Aktivitaten, wie
z.B. das Mitwirken bei téglichen Arbeiten wie Gartenpflege, Gemiise-
und Obsternte, Beerenernte, Schnapsbrennen, Heusammeln und
organisierte Wanderungen durch Wiesen und Walder oder Radtouren
bilden ein attraktives Angebot. Besucher werden ausfiihrlich tiber das
Schutzgebiet informiert und erhalten Schulungsmaterial und Karten.

Beitrag zur biologischen Vielfalt: Alle Lebensmittel, die die Familie
Klanfar anbietet, werden auf traditionelle Weise und ohne Pestizide
produziert, die meisten davon auf eigenen Flachen. Der extensive
Anbau einheimischer Sorten und die traditionelle Erzeugung

Klanfar Family %§#* www.podzumberak.com info@podzumberak.com

von Lebensmitteln tragen zur Erhaltung und Wertschatzung

der lokalen biologischen Vielfalt bei. Fleisch und Milchprodukte
werden bei lokalen Produzenten eingekauft, welche die natiirliche
Griinlandbewirtschaftung férdern.

Erfolgsfaktoren: Die Besucher konnen an vielfaltigen Aktivitaten auf
dem Hof teilnehmen. Auf diese Weise lernen sie eine traditionelle Art
der Lebensmittelproduktion kennen und erhalten Einblicke in Natur
und Kultur der Region. Die Lage innerhalb des Naturparks und seine
natiirliche Umgebung sind ein starkes Alleinstellungsmerkmal.

B&B Podzumberak Fotoarchiv m



Etno kuca pod Okic¢em, Klake, Kroatien | Tourismus und Gastronomie

Das ,,Ethnologische Haus bei der Oki¢ Burg (Etno kuc¢a pod Oki¢em)"

ist ein Familienunternehmen, das verschiedene Dienstleistungen fiir
Touristen und Einheimische anbietet. Neben Unterkunftsmaglichkeiten
und einem Campingplatz bietet die Familie Slakoper Kinderprogramme,
Ausfliige und padagogische Workshops, z. B. zum traditionellen
Brotbacken, an. Das historische Bauernhaus kann fiir gesellschaftliche
Anlasse gemietet werden, bei denen hausgemachte Speisen présentiert
werden.

Beitrag zur biologischen Vielfalt: Das Ethno-Haus liegt direkt an der
Grenze zum Naturpark. Besucher erhalten vielfaltige Informationen
und Wanderkarten zum Schutzgebiet. RegelmalSig werden
Bildungsveranstaltungen des Naturparks im Ethno-Haus organisiert.

e cenerat

marijan.slakoper@etno-kuca.hr

Alle Lebensmittel, z. B. Obst, Gemiise, Kdse, Wein, Obstbrand (Rakija),
Brot oder Rauchfleisch, die im Restaurant angeboten werden, werden
von kleinen Landwirtschaftsbetrieben und Unternehmen vor Ort
bezogen.

Erfolgsfaktoren: Das Ethno-Haus bietet eine Sammlung traditioneller
lokaler Artefakte, die von der traditionellen Lebensweise auf dem

Land zeugen. Diese Sammlung, wie auch das traditionelle Essen,
unterstiitzen die Erhaltung des kulturellen Erbes und bieten ein
attraktives Angebot.

www.etno-kuca.hr %% Marijan Slakoper
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6. Nachste Schritte - Wie Sie bei
Eco Karst mitwirken konnen

Diese Publikation soll zur Entwicklung und Forderung von Pro-Biodiversitdts-Unternehmen in den sieben Pilotregionen
beitragen. Im Rahmen des Projekts ECO KARST gibt es vielfdltige Aktivitdten zur nachhaltigen Entwicklung der
Regionen, wie beispielsweise Workshops fiir Pro-Biodiversitits-Unternehmen oder lokale Okosystemdienstleistungen.
In verschiedenen Arbeitsgruppen haben interessierte lokale Unternehmer, Unternehmensgriinder, Verbande und
Behdrden die Maglichkeit, innovative Unternehmensansitze auf der Basis bestehender Okosystemdienstleistungen
kennenzulernen. Konkrete Schritte zur Griindung neuer oder Weiterentwicklung bestehender Unternehmen werden
diskutiert und Aktionsplane entwickelt.

Green Entrepreneurship Training

Um lokale Unternehmer zu unterstiitzen, wird das Projekt ECO KARST in allen sieben Pilotregionen ein ,,Green
Entrepreneurship Training" anbieten. Experten vermitteln, im Rahmen dieser Schulungen Interessierten wertvolles
Wissen und praktische Tipps zu Unternehmensgriindungen.

Pro Biodiversity Business Award

In allen sieben Projektregionen wird ein Preis fiir innovative Geschaftsideen im Bereich Biodiversitat (Pro Biodiversity
Business Award) ausgeschrieben, um damit erfolgversprechende unternehmerische Ansétze zu fordern und bekannter
zu machen. Die Jury besteht aus Vertretern der Region und Experten aus dem Projekt. Alle Unternehmen aus den sieben
Pilotgebieten konnen teilnehmen.
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7. Weitere internationale

Beispiele fiir
Pro-Biodiversitats-Unternehmen




Okologischer Landbau und Okotourismus

Sapoori di Bea; Abruzzo, Italien

Familienbetriebener Bauernhof im Majella-Nationalpark; baut alte Getreidesorten mit
traditionellen Techniken an; bietet Umwelterziehung fiir Kinder; versorgt Besucher mit lokal
angebauten Lebensmitteln.

www.saporidibea.it/en/agriturismo/
Sammlung von Wildkrdutern

Plantamell; Svrljig, Serbien
Familienbetrieb, der mehr als 100 verschiedene Arten von Wildpflanzen und Krautern auf einer

Flache von mehr als 500 km? ohne intensive Landwirtschaft und Industrie sammelt; zertifiziert
nach dem Fair-Wild-Standard, der eine nachhaltige und faire Ernte von Wildprodukten sichert.

www.fairwild.org/news/2017/8/14/wild-about-rose-hips-in-serbia-newly-certified-ingredients-o.html

Herstellung von Heilbalsam

Karelia Arctic Oy; Helsinki, Finnland

Herstellung eines medizinischen Heilbalsams aus Fichtenharz nach einer jahrhundertealten Rezeptur;
bei der Harzernte werden die Baume nicht beschédigt, da keine schweren Geréte verwendet werden;
der Waldbesitzer profitiert finanziell, was die nachhaltige Bewirtschaftung der Walder unterstiitzt.

www.pihga.com/en/
Produktion und Verarbeitung von Salz

SolinePridelava soli; Portoroz, Slovenien

Salz wird durch natiirliche Kristallisation aus dem Naturpark Secovlje Salina gewonnen; die
Arbeit erfolgt manuell und mit historischen Werkzeugen; Hautpflegeprodukte werden weltweit
exportiert und in einem lokalen Spa angeboten.

www.soline.si/en/shop
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Produktion, Verarbeitung und Vermarktung von Fleisch und tierischen Produkten
Bauerliche Erzeugergemeinschaft Schwabisch Hall, Deutschland

Grolse regionale Genossenschaft landwirtschaftlicher Betriebe, Metzgereien, Molkereien, Restau-
rants und Geschéften, die Fleisch und tierische Produkte anbieten, welche regional und ohne den
Einsatz von Antibiotika und gentechnisch veranderten Pflanzen produziert werden; alte, vom
Aussterben bedrohte Schweinerassen wurden wieder eingefiihrt.

www.besh.de

Produktion und Vermarktung von Destillaten

Stahlemihle; Eigeltingen, Deutschland

Einzigartige und hochpreisige Destillate und Likre aus einer Vielzahl von Friichten, Beeren,
Niissen, Krautern und Gemiisearten; auch seltene Arten, die in geringen Mengen im Wald
gesammelt werden, werden verarbeitet und verkauft.

www.staehlemuehle.de/defindex.php

Vermarktung von hochqualitativen Lebensmitteln
Genusshandwerker; Diisseldorf, Deutschland
Online-Handler fiir hochwertige und spezielle Produkte aus ganz Europa; Spezialitdten von alten

oder traditionellen Sorten knnen tiber den Online-Shop bezogen werden; Kompensation von
Treibhausgasen fiir eine umweltfreundlichere Wertschopfungskette.

www.genusshandwerker.de/Produzenten/

Vermarktung von Biolebensmitteln aus Biosphéren-Regionen
Vivasphera; Petersberg, Deutschland

Bioprodukte aus deutschen Biospharenreservaten; jedes Produkt tragt zur Erhaltung einer
bestimmten Art bei; Die Produktion wird von Experten iiberwacht; der Vertrieb erfolgt tiber
Grol3handler, Bio- und Feinkostladen.

www.vivasphera.de



Restaurant

Muir Woods Trading Company; Mill Valley, Vereinigte Staaten

M u I R wn u n 5 Im Muir Woods National Monument in Kalifornien gelegen bietet der Betrieb lokale Lebens-

A M'g E’a 8 mittel; verschiedenste Malinahmen zum Wasserschutz, Energieeinsparung, Abfallwirtschaft &
- Recycling.

o

www.muirwoodstradingcompany.com/think-green/

Schutz von Rot-Milanen
Girgin Farm; Rhayader, GroRbritannien

Arterhaltungsfarm mit drei Mitarbeitern, die in den 90er Jahren mit der Fiitterung von
Rot-Milanen begann, als die Vogelart in GrolSbritannien sehr selten geworden war; Besucher
kommen, um die taglichen Fiitterungen von bis zu 500 Tieren zu beobachten.

www.gigrin.co.uk

Okotourismus
Green Visions; Sarajevo, Bosnien-Herzegowina

Okotourismuspionier in Bosnien-Herzegowina, der Bergtouren und Wanderungen anbietet;
widmet sich der Forderung und Bewahrung des natiirlichen und kulturellen Erbes des
Hochlandes; Unterkunft in Hausern der Dorfbewohner oder in Berghtitten; Mahlzeiten werden
von den Einheimischen traditionell und biologisch zubereitet.

www.greenvisions.ba

Okotourismus

Limes Farm; Ludham, GroRbritannien

Mit dem “Green Tourism Award” ausgezeichnete Ferienhduser mit Photovoltaik, Nistkdsten
fiir Fledermduse, Eulen und Schwalben, Wildblumengebiete und , Kéferhotels*; freiwillige

=} Spende von £1,00 pro Besucher an “Love the Broads”, eine Organisation zur Unterstiitzung des
Landschafts- und Naturschutzes im Nationalpark.

¢  www.limesfarmholidays.co.uk/About/Green-Credentials/




